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Die Saar-Hunsriick-Region erstreckt sich tiber die beiden
Bundesldander Rheinland-Pfalz und Saarland und bezieht
die Naturlandschaftsraume Hunsriick, Saargau und Saar-
tal mit ein. Auch wenn es in der Region Uberall anders

ausgesprochen wird, »Ebbes von Heil« steht dabei immer
unverkennbar fur Produkte und Dienstleistungen aus dem
Saar-Hunsriick - eben »Etwas von hier«. Die Produkte
zeichnen sich dabei nicht nur durch ihre regionale
Herkunft, sondern auch durch die Qualitat, Sorgfalt und
das Engagement ihrer Erzeuger aus.
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ralf.becker@ebbes-von-hei.de | www.ebbes-von-hei.de

booon el

e T
OIE SEARHUNSRUCK MARK!

% Naturpark
EXD  Saar-Hunsriick

Die Menschen im Naturpark Saar-Hunsriick setzten sich auf vielfiltige Weise
und mit Herzblut fiir den Erhalt sowie eine erfolgreiche Fortentwicklung ihrer
Kulturlandschaft ein. Nachhaltige Landschaftspflege und -nutzung unter dem
Motto ,Schutz durch Genuss” kénnen die wertvollen Lebensrdume der heimi-
schen Tier- und Pflanzenarten im Naturpark erhalten. Mit Gaumenfreuden, auf
kulinarische Art mit Messer, Gabel und Glas, kann jeder zur Biodiversitdt und
zum Landschaftsschutz beitragen: Essen und Trinken von einheimischen Pro-
dukten ist aktiver Natur- und Heimatschutz.

Nationalpark
w Hunsriick-Hochwald

Gdste sind vom Besuch im Nationalpark nur dann tberzeugt, wenn auch fri-
sche, regionale Kiiche auf den Teller kommt. Mit freundlichem, authentischem
Service und einer Verbindung aus Qualitdt, Regionalitdt, Nachhaltigkeit und
Naturschutz haben wir bei der Auswahl unserer Partner auch auf das Engage-
ment der Betriebe bei den Regionalinitiativen gesetzt. Mit »Ebbes von Heil« ar-
beiten wir von Beginn an eng zusammen. Nicht nur fiir irgendetwas, sondern fiir
das ganz Besondere: ein authentisches Erlebnis im Hunsriick-Hochwald! (Man
nennt es hier auch Gehaichnis.)
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Die Marke fiir regionale Produkte /
und Dienstleistungen aus der E (# -f

Saar-Hunsriick-Region.

DIE SAAR-HUNSR!:JGK—MM

Mit »Ebbes von Heil« kann der Verbraucher die Saar-
Hunsriick-Region mit allen Sinnen entdecken und leis-
tet dabei mit dem Kauf regionaler Produkte nicht nur
einen Beitrag zum Umweltschutz, sondern erhoht auch
die Lebensqualitat aller Menschen in der Region.

Das attraktive und kulinarisch reizvolle Sortiment um-
fasst u.a. Obstsafte, Viez, Spirituosen, Weine, Mineral-
wasser, Honig, Kase, Wildbret, Fleisch und Fisch.

Wir lieben Produkte
aus unserer Region,
' weil wir dann wissen,

‘woher sie stammen.

Durch »Ebbes von Heil«
eréffnen sich gerade

fur kleine Betriebe
neue Absatz-
moglichkeiten

in der Region.

Peter Alt, Imkerei Rapperath

Regionale Spezialitdten, Besonderheiten und Angebote sind
ein wichtiges Kulturgut unserer Region, sind bei Touristen
und Besuchern gefragt und werden wertgeschatzt. lhre
Produkte und Angebote werden so zu Botschaftern fir die
Saar-Hunsriick-Region.

) Fur mich ist
»Ebbes von Hei! «
Heimatliebe, die durch
den Magen geh
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